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MISE EN ROUCHE :

Canelé a la truffe

ENTREES :
;.%/-./' .CEuf mollet en croute de pain d’'épices aux morilles.
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“2=..  -Raviole de langoustine a la bisque de homard,

~—— perles de Yuzu et huitre vegetale.

. .Brie a la Truffe.

P ms\Q* ‘arbré de fois gras maison au muscat de lunel.
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.Noix de Saint-Jacques a la créeme douce d’ agrqmesk//y
risotto riz noir de Camargue a la bisque de homaﬁgﬁw : fra;;{//l\

_Filet de veau d’Aveyron, jus de viande a l'ail noir #Q*ossm byl
m\\\l///‘.

.Magret de canard du Sud-Ouest, jus de viande a l’orangel\\\“
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DESSERTS :

.Omelette Norvegienne.

Sieele

et chocolat nougat.



